


NOS CRÉATIONS

PINK VELVET
RHUM BLANC, LIQUEUR DE FRAMBOISE, PURÉE 
DE FRUITS ROUGES, CITRON PRESSÉ, MENTHE 
FRAÎCHE.

GINGEMBRE MOI
GIN, BASILIC FRAIS, GINGEMBRE CONCENTRÉ 
BIO, SUCRE DE CANNE, GINGER BEER.

YUZ’MARGA
TEQUILA, TRIPLE SEC, YUZU CONCENTRÉ BIO, 
FLEUR DE SEL.

PINE APPLE
VODKA, LIQUEUR DE VANILLE, JUS D’ANANAS, 
YUZU CONCENTRÉ BIO,PURÉE DE FRUITS 
EXOTIQUES, EAU PÉTILLANTE.

FRESH BERRY
PURÉE DE FRUITS ROUGES, BASILIC FRAIS, YUZU 
CONCENTRÉ BIO, JUS DE POMME, EAU PÉTILLANTE.

VIRGIN SUNRISE
JUS D’ANANAS & PASSION, SIROP DE GRENADINE, 
CITRON PRESSÉ.

CHAMPAGNE, RHUM 
HAVANA, CITRON VERT, 
SUCRE DE CANNE, MENTHE 
FRAÎCHE, EAU GAZEUSE





EN ENTRÉE OU À PARTAGER

CÔTÉ FRAÎCHEUR

LA BURRATA D’ÉTÉ
TOMATES DE SAISON, BURRATA CRÉMEUSE, BASILIC FRAIS & PESTO 
MAISON - ENTRÉE 10,90€ / PLAT 18,90€

TARTARE DE DORADE AUX PARFUMS 
D’ASIE
AVOCAT, CONCOMBRE, CORIANDRE, CITRON VERT, GINGEMBRE, 
SAUCE SOJA, PIMENT DOUX. - ENTRÉE 14€ / PLAT 24€

CARPACCIO DE BŒUF
COPEAUX DE PARMESAN, ROQUETTE, HUILE D’OLIVE 
FRITES & SALADE - 23,90€

TARTARE DE BŒUF
COUPÉ AU COUTEAU, FRITES & SALADE - 24,90€

LA RELAX GOURMANDE
POULET CROUSTILLANT, AVOCAT, OIGNONS ROUGES, TOMATES 
CERISES, SALADE, COPEAUX DE PARMESAN, CAROTTES RÂPÉES 
-21,90€



ENCORE PLUS DE SAVEURS

DOLCE VERDE
GNOCCHIS, PESTO MAISON, BURRATA CRÉMEUSE & TOMATES 
CONFITES – 22€

POINTE D’EXOTISME
RIGATONI, CREVETTES SAUTÉES, CURRY VERT, LÉGUMES 
CROQUANTS, LAIT DE COCO, GINGEMBRE, PIMENT DOUX, 
CORIANDRE & ZESTE DE CITRON VERT – 23€

ESCAPADE MÉDITERRANÉENNE
POULPE RÔTI EN PERSILLADE & LÉGUMES GRILLÉS – 24,90€

TENDRE D’AGNEAU
(CUISSON BASSE TEMPÉRATURE 15H)
ÉPAULE D’AGNEAU RÔTIE, JUS DE VIANDE AUX HERBES DE 
PROVENCE, LÉGUMES DE SAISON – 27,90€

NOS BURGERS GOURMETS

L’AGNEAU
STEAK D’AGNEAU, CHEDDAR FUMÉ, COMPOTÉE D’OIGNONS, 
CRÈME À L’AIL DES OURS – 26,90€

LE RELAX
STEAK DE BŒUF, LARD GRILLÉ, CHEDDAR, COMPOTÉE 
D’OIGNONS & SAUCE TARTARE – 25€ (DOUBLE + 5€)

LES PLATS POUR LES ENFANTS - 12€
POULET FRIT OU POISSON PANÉ OU STEAK HACHÉ 

ACCOMPAGNEMENTS : FRITES, LÉGUMES OU PÂTES.
PUSH UP EN DESSERT

1 SIROP AU CHOIX OFFERT



BELLE BROCHETTE 
D’AGNEAU AUX HERBES
2 ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

28€90

R O Q U E F O R T,  P O I V R E  ,TA R TA R E , 
B A R B E C U E ,  S A U C E  C H I M I C H U R R I



ÉCLATS FRAISE & MATCHA - 12€
BISCUIT AMANDE, COMPOTÉE FRAISE «MARA DES BOIS» CITRON 
VERT, BAVAROISE THÉ MATCHA, GANACHE MONTÉE CHOCOLAT 
BLANC, MATCHA

DÉLICE CHOCO ACIDULE – 12€
BISCUIT CACAO, CROUSTILLANT PRALINÉ FEUILLETINE FLEUR DE SEL, 
CRÉMEUX CITRON/ YUZU

LA MANGUE TROMPE L’ŒIL
BISCUIT AMANDE/CITRON VERT, CROUSTILLANT CHOCOLAT BLANC, 
CITRON VERT, MOUSSE À LA MANGUE

CAFÉ, THÉ OU TISANE GOURMANDE – 12€

BABA AU RHUM FAÇON KOUGLOF – 10€

- 10€

L’ÉXOTIQUE
1 BOULE MANGUE, 1 BOULE NOIX DE 
COCO, 1 BOULE ANANAS, COULIS 
EXOTIQUE, CHANTILLY.

LA BOUNTY
1 BOULE CHOCOLAT, 2 BOULES NOIX 
DE COCO, BOUNTY, CHOCOLAT FONDU, 
CHANTILLY.

LA COOKIE
2 BOULES VANILLE, 1 BOULE CARAMEL, 
BRISURE DE COOKIE, NAPPAGE CARAMEL, 
CHANTILLY.

VANILLE, CHOCOLAT, CAFÉ, 
PISTACHE, CARAMEL,
FRAMBOISE, CITRON, 

MANGUE, FRAISE,
ANANAS, NOIX DE COCO



DOMAINE DE LA PETITE CAVALE BIO,
LUBERON

DOMAINE DE CRUCHANDEAU, HAUTES CÔTES DE NUITS 2023 
65€

DOMAINE DE LA PETITE CAVALE BIO, LUBERON








